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D’OPERA : UN VOYAGE DANS L’EXCELLENCE EUROPEENNE DU VALPOLICELLA ET
DU PARMIGIANO REGGIANO

C’est avec beaucoup d’enthousiasme que nous vous présentons le projet D’OPERA
- UN HERITAGE DE QUALITE DE L’EUROPE, une campagne de promotion mettant
en lumiere deux chefs-d’ceuvre de I'excellence européenne : les vins Valpolicella
DOC et DOCG et le Parmigiano Reggiano DOP.

Ce projet, promu par le Consortium pour la protection des vins Valpolicella, le
Consortium pour la protection du Parmigiano Reggiano et cofinancé par la
Communauté européenne, se déroulera sur trois ans. Il s’adressera aux marchés
d’ltalie, de France et d’Allemagne.

Le projet Un héritage de qualité de I’Europe vient souligner I'identité commune et
I’héritage qualitatif européen, la tradition et l'innovation caractérisant ces
produits.

Le nom de la campagne D’OPERA, avec le suffixe « DOP », renvoie directement au
systeme des Dénominations d’origine protégée, synonyme de qualité,
d’authenticité et de lien avec les régions, de véritables berceaux d’excellences
cenogastronomiques, également pétris d’histoire et d’art.
Le Valpolicella, avec ses paysages pittoresques et ses traditions vitivinicoles
antiques, se méle au Parmigiano Reggiano produit en Emilie, théatre de grandes
ceuvres lyriques et région de naissance de compositeurs de renom tels que Verdi
et Toscanini.
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Ce dialogue entre culture et golt donne vie a une expérience venant célébrer
cette extraordinaire synergie entre une histoire, un territoire et des saveurs.

Telle une ceuvre musicale, D’OPERA réunit harmonieusement différents éléments
et instruments. Ce projet vient célébrer l'unité qualitative des produits
agroalimentaires européens issus de terroirs uniques et de traditions séculaires.

UN HERITAGE DE QUALITE DE L’'EUROPE : LA VALEUR DES PRODUITS DOP

Imaginé pour mettre en valeur ce lien profond entre tradition, territoire et
qualifiée certifiée, le projet D’OPERA raconte |'excellence de deux extraordinaires
produits incarnant toute la richesse du patrimoine européen.

Voici certains objectifs de la campagne: sensibiliser les consommateurs
européens aux qualités organoleptiques, aux caractéristiques de sécurité
alimentaire et aux pratiques durables caractérisant les produits certifiés DOP ; et
renforcer la reconnaissance des symboles de qualité européens, tels que le label
DOP afin de sensibiliser davantage les consommateurs.

Les dénominations DOP représentent un trésor unique pour I’Europe. Elles
expriment pleinement cette tradition de production séculaire, ces normes de
qualité strictes, mais aussi ce lien indissociable avec les territoires d’origine. Grace
a la protection assurée par les normes européennes, les consommateurs peuvent
déguster des produits originaux, s(rs et transparents.
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Les Vins du Valpolicella

Le Valpolicella, territoire situé en plein cceur de la province de Vérone, est une
terre de vignes et traditions millénaires. Grace a son microclimat favorable et a ses
sols fertiles, cette zone produit des vins renommés dans le monde entier,
d’authentiques ceuvres d’art exprimant toute la passion et le savoir-faire artisanal
des viticulteurs.

Voici les principaux vins de la dénomination :

« Valpolicella DOC : un vin frais et versatile, idéal en toutes occasions.

. Valpolicella Ripasso DOC: un vin rond et qui a du corps. Il accompagne
idéalement les viandes, les grillades et les fromages.

. Amarone della Valpolicella DOCG: un prestigieux ambassadeur du
territoire, sec, aux ardbmes complexes et vieilli avec soin.

. Recioto della Valpolicella DOCG : un vin de paille doux, accompagnant a
merveille les desserts et les fromages.

Le Parmigiano Reggiano DOP

Le Parmigiano Reggiano DOP est une icone de I'excellence italienne, avec plus de
neuf siecles d’histoire. Ce fromage, exclusivement produit dans les provinces de
Parme, Reggio Emilia, Modene et, dans une certaine mesure dans les provinces de
Mantoue et Bologne, est élaboré a partir de lait cru, de présure naturelle et sans
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aucun additif. Chaque meule est affinée pendant 12 mois minimum pour dévoiler
des ardbmes complexes et une saveur inimitable.

UNE INVITATION A DECOUVRIR D’OPERA

Grace a des dégustations guidées, des événements exclusifs et des activités
culturelles, D’OPERA invite le public a vivre un voyage a travers les saveurs
authentiques du Valpolicella et du Parmigiano Reggiano. Il s’agit d’une occasion
unigue de découvrir la tradition, I'histoire et le caractére unique de deux chefs-
d’ceuvre européens.

D’OPERA sera lancé a l'occasion de la foire internationale VINEXPO Paris au
programme du 10 au 12 février 2025.

Contacts pour la presse :
D’OPERA : Un héritage de qualité de I'Europe
https://www.doperadop.eu/fr/contacts/
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